Bag in box

MARCHE
BIANCO

Vitigno:
uvaggio delle varieta tradizionali bian-

che del territorio: Trebbiano, Passerina,
Pecorino e Malvasia.

Vinificazione:
tradizionale vinificazione in bianco con

fermentazione del mosto, vinificazione
e affinamento in acciaio.

Abbinamenti:

il vino si presta ad accompagnare sia
piatti di pesce, sia di carne, purché non
troppo elaborati. Ideale, con del pesce

grigliato, o secondi a base di pollo,
coniglio e verdure.

Temperatura di servizio: 8- 10 %

Gradazione Alcolica: 12.5 %
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